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Sainte-Croix, mercredi 20 octobre 2010

Inauguration de la Fromagerie Tyrode

L’inauguration, signant officiellement le redémarrage des activités de la Fromagerie Tyrode, a eu lieu samedi 16
octobre, en présence des représentants des autorités cantonales et communales, des représentants des interprofessions
du Gruyere et du Mont-d’Or, des délégués de Prolait, des producteurs de lait, des maitres d’ccuvre, des amis et de la

famille.

A Pextérieur, on refait le monde...

Tandis qu’a I’'intérieur
on s’ appréte
a discourir...
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M. Vincent Tyrode.

La journée a débuté par une visite com-
mentée des locaux et des nouvelles infras-
tructures. Les principaux changements
résident dans 1’automatisation de la pro-
duction et du systéme de nettoyage. Ces
améliorations permettent un gain de temps
et d’énergie, mais aussi une économie
d’eau de I’ordre de 40%. Sans compter la
cave, d’ou le feu a démarré accidentelle-

Un outil de travail flambant neuf !

ment, ce sont les locaux de fabrication qui
ont le plus souffert de ’incendie. Ils ont
donc été entierement rénovés et le local de
coulage a été séparé du magasin.

Au niveau des équipements, seule la
presse a gruyeére, ainsi qu’une petite cuve
ont pu étre sauvées apreés I'incendie. Tout
le reste a été irrémédiablement abimé par
les vapeurs corrosives d’acide chlorhy-
drique et par conséquent les installations
qui composent le nouvel outil de travail
sont neuves. Quant a la capacité de pro-
duction de la fromagerie, elle pourrait, si
nécessaire, €tre portée a trois millions de
litres de lait annuellement, contre un peu
plus de deux millions auparavant.

Apres la visite, les invités étaient atten-
dus au local de gymnastique pour la partie
officielle, puis le repas. Vincent et Béné-
dicte Tyrode ont remercié les quelque deux
cents personnes qui avaient répondu a leur
invitation. « Rien d’ambitieux, rien d’au-
dacieux ne peut se faire sans la volonté

de tous » ont-ils dit, résumant ainsi le role
joué par tous les acteurs de la « recons-
truction » de leur fromagerie. Une recons-
truction réalisée en un temps record au vu
de I’énormité de la tiche, ceci grace a un
engagement sans faille de tous. Dans les
mois a venir, 'immobilisme ne sera pas de
mise ! Un nouveau fromage va étre élaboré
d’icila fin de1’année et une cave d’affinage

robotisée devrait voir le jour en 2011,
MM. Philippe Gueissaz, architecte, Luc
Martin, président de la Société de Laiterie,
et Albert Banderet, préfet, ont eux aussi
salué I’excellente collaboration entre les
partenaires, de méme que I’importance des
décisions prises et des réalisations qui en
ont découlé. La confiance partagée aura
un impact non seulement sur 1’avenir de la
famille Tyrode, mais aussi sur celui des pro-
ducteurs de lait et de la région tout entiére.
P.Leuba

B

M. le préfet Albert Banderet (au centre) a souligné I’excellente
collaboration des différents partenaires.
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